
M E N UM E N UDESDE 2010

ZUPPAZUPPA
CREMA DI POMODORO..... . . . . . . . . . . . .$22.000
Crema de tomates asados servida con albahaca
fresca y grumos de ricotta.

I N SA L A TAINSA LA TA
INSALATA TROPICALE.... . . . . . . . . . . . . .$30.000       
Pechuga de pollo a la parrilla, lechuga, manzana,
champiñones, tomate cherry, maíz tostado,
vinagreta de queso azul.

INSALATA DI MARE..... . . . . . . . . . . . . . . . .$34.000        
Camarones, lechuga, tomate cherry, mango,
garbanzo, nuez de nogal, queso parmesano,
vinagreta de cilantro. 

PENNE VODKA..... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$29.000
Panceta flameada con vodka y salteada con tomate
fresco, champiñones, pimentón asado, albahaca y
crema.

LINGUINI ALFREDO CON POLLO..... .$28.000
Pechuga de pollo a la parrilla servida sobre linguini
en salsa Alfredo.

SPAGUETTI CARBONARA..... . . . . . . . . . . . .$28.000
Tocineta servida sobre tradicional salsa carbonara
envuelta en spaguetti.

SPAGUETTI BOLOGNESE..... . . . . . . . . . . . .$28.000
Tradicional salsa bolognesa de res servida sobre
spaguetti.

POLLO ALLA PARMAGIANA..... . . . . . . . .$34.000
Pechuga de pollo apanada, gratinada con salsa de
tomates frescos y mozzarella, servida sobre
espagueti pomodoro.

PENNE CON FORMAGIO.... . . . . . . . . . . . . . . .$32.000          
Pechuga de pollo a la parrilla servida sobre pasta
penne en salsa de tres quesos, albahaca y tomates
confitados.

SPAGUETTI CON FUNGHI.... . . . . . . . . . . . .$34.000          
Solomo de res a la parrilla troceado y salteado con
variedad de champiñones, vino marsala y crema.

SPAGUETTI SCAMPI.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$36.000
Camarones salteados con tomate fresco, espinaca,
jugo de limón, albahaca, vino blanco y pomodoro.

SPAGUETTI ALLA PUTANESCA..... . .$38.000          
Salmón troceado y salteado con tomate fresco,
alcaparras, aceitunas verdes, cebolla, vino blanco y
pomodoro.

R I S O T OR I S O T O

L A SAGNALASAGNA

RAV I O L I SRAV I O L I S   
AR T E SANA L E SART E SANA L E S

RISOTO CON FUNGHI.... . . . . . . . . . . . . . . .$37.000       
Solomo de res a la parrilla troceado y salteado con
variedad de champiñones, vino marsala y crema.

RISOTO DI GAMBERONI.... . . . . . . . . . . .$40.000        
Camarones salteados con tomate fresco, albahaca,
jugo de limón, vino blanco, pomodoro y crema. 

Pollo, champiñones, maíz tierno, mozzarella y
queso ricota.
Bolognesa de res, ricotta y mozzarella.
Vegetariana (champiñones, pimentón asado,
espinaca, ricotta y mozzarella.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$29.000

.... . . .$30.000
ELIGE UNA OPCIÓN DE TUS RAVIOLIS
PREFERIDOS

ELIGE UNA SALSA PARA ACOMPAÑARLOS

Queso y Espinaca
Pollo y Maíz.
Nuez de Nogal y Tomate Confitado.
Salmón ($5.000 adicional)

Alfredo
Pomodoro
Romana (Pomodoro y Crema)
Genovesa (Pesto y Crema)
Pesto
Al Burro
Cuatro Quesos ($3.000 Adicional)
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M E N UM E N U

B EB I DASB EB I DAS

CA L Z ONECA L Z ONEP I Z Z EP I Z Z E
VEGETARIANA..... . . . . . . .P $22.000 M $30.000
Cebolla caramelizada, pimentones rostizados,
champiñones, espinacas, salsa de tomates frescos,
ricotta, mozzarella.

MARGARITA..... . . . . . . . . . . .P $22.000 M $30.000
Tomate fresco, albahaca, mozzarella de búfala, salsa
de tomates frescos.

HAWAIANA..... . . . . . . . . . . . .P $22.000 M $30.000
Jamón ahumado, piña calada, mozzarella, salsa de
tomate frescos.

MELE..... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .P $24.000 M $32.000
Manzana caramelizada, tocineta, salsa de tomates
frescos, mozzarella y queso provolone.

TUSCAN..... . . . . . . . . . . . . . . . . .P $24.000 M $32.000
Pollo, champiñones, pesto, tomate confitado, salsa
de tomates frescos, mozzarella.

PUGLIESE.... . . . . . . . . . . . . . . . .P $24.000 M $32.000  
Tocineta, espinacas, cebolla caramelizada, salsa de
tomates frescos, mozzarella, reducción de vinagre
balsámico.

RUSTICA..... . . . . . . . . . . . . . . . .P $25.000 M $34.000  
Tocineta, costilla rostizada, cebolla caramelizada,
salsa de tomate artesanal, mozzarella, reducción de
vinagre balsámico.

BIANCO E POLLO..... . . .P $25.000 M $34.000  
Mozzarella, ricotta, queso bocconcello, queso
provolone, rúcula, tomates confitados, pollo.

CARNES..... . . . . . . . . . . . . . . . . . .P $29.000 M $38.000
Jamón serrano, salami, chorizo español, salsa de
tomates frescos, mozzarella.

Vino Tinto de Verano.... . . . . . . . . . . . . . . . . . .$20.000
Cerveza tres Cordilleras.... . . . . . . . . . . . . . .$12.000 
Soda Saborizada.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$10.000
(Sandia, Frutos Rojos, Frutos Amarillos) 

Cerveza club Colombia.... . . . . . . . . . . . . . . . .$10.000      
Limonada de Coco.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$10.000
Limonada Cerezada.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$9.000
Limonada de Mango Biche.... . . . . . . . . . . . .$9.000
Jugo de Frutos Rojos.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$9.000
Jugo Mango-Fresa.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$9.000
Jugo de Piña y Yerbabuena.... . . . . . . . . . .$8.000
Agua Brisa.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$6.000         
Gaseosa.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$6.000         

GENOVESE..... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$23.000
Pollo, pesto, tomate confitado, mozzarella, salsa de
tomates frescos.

VEGETARIANO..... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$23.000
Cebolla caramelizada, pimentones rostizados,
champiñones, espinacas, salsa de tomates frescos,
ricotta, mozzarella.

HAWAIANO..... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$24.000
Tocineta, jamón ahumado, piña calada, mozzarella.

RUSTICO..... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$24.000  
Costilla rostizada, cebolla caramelizada,
champiñones, mozzarella.

ESPAÑOL..... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$26.000 
Salami, chorizo español, aceitunas verdes, tomate
confitado, mozzarella.
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C A F E  &  M A SC A F E  &  M A S
Café Irlandes.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$17.000 
Capuccino con cheers.... . . . . . . . . . . . . . . . . . .$13.000
Affogato.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$9.000                                                                                        
Granizado de café.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$9.000
Te chai... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$9.000 
Mocaccino.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$8.500  
Capuccino clásico.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$8.000                                                                                       

Café latte.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$8.000        
Macchiato.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$6.000
Espresso.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$5.000        
Aromática de frutas.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$5.000        
Café Americano.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$5.000
Te Caliente.... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .$5.000        
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